Temat: Rogaliki drożdżowe.
Dzisiaj zrobimy sobie rogaliki drożdżowe. A więc zaczynamy!!
Składniki.
1. Mąka 500 g. 

2. Margaryna 100 g. 

3. Cukier 150 g. 

4. Drożdże 5 g. 

5. Jaja 4 szt. 

6. Mleko 250 ml. 

7. Tłuszcz do blachy 2 g. 

8. Marmolada lub dżem 250 g. 

9. Cukier puder 200 g. 

10. Woda 

11. Sok z cytryny 

Sposób wykonania.
1. Sporządzić ciasto drożdżowe ( może być metodą jednofazową) 
2. Po wyrośnięciu przełożyć na stolnicę posypaną mąką i rozwałkować, nadając kształt prostokąta na grubość 1 cm. 

3. Cisto pokroić na trójkąty 
4. Na każdy trójkącik od strony podstawy nałożyć marmoladę lub dżem i zwija, formując rogaliki, ułożyć je na wysmarowanej blasze i pozostawić do wyrośnięcia 

5. Upiec na złoty kolor i posypać cukrem pudrem. 

Mam nadzieję, że się uda. Dla ułatwienia przesyłam link, który może wam troszeczkę pomóc. Powodzenia!!
https://www.youtube.com/watch?v=wlPqTzOsMRQ
https://www.youtube.com/watch?v=HIBAeBC38Js
